Gabicce - Porto Canale - '50

Sotto I'azzurro fitto del cielo qualche uccello di mare se ne va;
né sosta mai: perché tutte le immagini portano scritto "pit in 1a".

E. Montale - “"Ossi di Seppia”




LE CRUDITE

Ostriche (secondo mercato)
allergeni 14

Tartare di tonno rosso, gazpacho, olio EVO al basilico “Collina Delle Fate”
allergeni 4

Battuta di gambero rosa, gocce di bufala e crema di piselli, uova di salmone
allergeni 24,7

Sashimi di pescato, soia all'arancia, caviale di senape, erba cipollina
allergeni 4,6,10

Selezione di crudita di mare (servite al naturale)
allergeni 2,4,14

GLI ANTIPASTI

Insalatina di seppia marinata agli agrumi e frutta fresca
allergeni 14

Millefoglie di baccala mantecato e piadina fritta, uova di salmone
allergeni 1,4

Alici marinate e cipolla caramellata
allergeni 4, 12

Selezione di antipasti di mare
allergeni 1,2,3,4,6,7,12,14, allergeni soggetti a variazione

Polpette di pesce con salsa alla puttanesca
allergeni 1,2,3,4,6,7,8,11,12,14

Vongole alla marinara
allergeni 1, 12, 14

Cozze alla marinara
allergeni 1,12,14

Cozze alla tarantina
allergeni 1,12,14

Cozze del palombaro (secondo disponibilita di mercato)
allergeni 1,12,14

Piadina scomposta, crudo di Parma, burrata, rucola e pendolini
allergeni 1,7

Tortino di verdure, cuore di besciamella
allergeni 1,3,6,7,10

1 PRIMI

Tortelli con crema di piselli, battuto di gamberi e calamari, bottarga
allergeni 1,2,3,4,7,12,14

Spaghetti al burro e alici, crudo di gambero rosso, lime
allergeni 1,2,4,7

Paccheri al ragu di polipo
allergeni 1,4,12,14

Passatelli allo scoglio
allergeni 1,2,3,4,6,7,8,11,12,14

Spaghetti alle vongole (supplemento di bottarga €1,5)
allergeni 1,12,14

Risotto alla marinara con crudo di gambero rosa (rosso come da tradizione)min per 2 persone)

allergeni 2,4,12,12,14

Tagliatelle al ragu
allergeni 1,3,9,12

Passatelli con crema di parmigiano
allergeni 1,3,6,7.8,11

€4,5/7
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1 SECONDI

Fritto misto
allergeni 1,2,4,6,14

Tentacolo di polpo allo spiedo, purea di patate tandoori e salsa verde
allergeni 4,5,6,7,8,9,10,11,14

Trancio di pescato arrosto, beurre blanc, spinaci saltati
allergeni 4,7,12

Cotoletta e patatine
allergeni 1,3,6,7.8,11

DALLA GRIGLIA A CARBONE

Crigliata mista
allergeni 1,2,3,4,6,7,8,11,14

Spiedini di gamberi e calamari
allergeni 1,2,3,6,7,8,11,14

Sardoncini scottadito con piadina e cipolla caramellata
allergeni 1,.3,4,6,7,8,11,12

Tagliata di tonno, maionese al basilico, pomodorini confit
allergeni 3,4,7,10,12

Tagliata di manzo, sale grosso e rosmarino

1 CONTORNI

Insalata mista

Pinzimonio di verdure
allergeni 9

Patate fritte

allergeni 1
Erbe cotte saltate in padella

1 DOLCI

Millefoglie con crema pasticcera e frutti di bosco

allergeni 1,.3,6,7,10

Tiramisu

allergeni 1,3,6,7

Cheesecake del giorno

allergeni 1,3,6,7 allergeni soggetti a variazione

Tenerina con salsa al cioccolato fondente, ganache di cioccolato bianco,
sale Maldon, olio EVO all'arancia “Collina Delle Fate”

allergeni 1.3,7

Tartelletta con crema agli agrumi e frutto della passione, meringa all'italiana
allergeni 1,3,6,7,8

Pasticceria secca
allergeni 1,3,6,7,8 allergeni soggetti a variazione

Sorbetti
allergeni 3,6,7.8

Coperto

€18
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€12
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€5,50
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€6
€6
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€7

€7

€5

€3,50

€2,50

*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati all’'origine in base alla disponibilita di mercato*




CARTA DEI VINI

Gabicce - Porto Canale - ‘50

CHAMPAGNE

Demiére Ansiot-Oger Blanc De Blancs €58
Grand Cru Brut 100% Chardonnay (Cote Des Blancs)

Secondé Simon-Ambonnay Blanc De Noirs €55
Grand Cru Brut 100% Pinot Noir (Montagne De Reims)

Roulot Fournier-Festigny Blanc de Meunier €55
Brut Nature 100% Pinot Meunier (Vallée De La Marne)

Pol Roger Brut Reserve €75
33% Chardonnay 33% Pinot Noir 33% Pinot Meunier (Vallée De La Marne)

De Venoge “Princesse” Rose €90
Brut 100% Pinot Noir (Vallée De La Marne)

Ruinart Blanc De Blancs €130
Brut 100% Chardonnay (Montagne De Reims)

Krug Grande Cuvée Brut €350
44% Pinot Noir 36% Chardonnay 20% Pinot Meunier (Montagne De Reims)

Henry Champliau Cremant De Bourgognhe €32
Brut Authentique Pinot Noir/Chardonnay (Bourgogne)
Pescherecci in partenza per la giornata.




BOLLICINE ITALIANE

Zeni “Maso Nero”
Trento DOC Brut Millesimato 100% Chardonnay (Trentino)

Villa Rinaldi “Gran Cuvée Bianca”
Metodo Classico Brut Millesimato 100% Chardonnay (Trentino/Veneto)

Villa Rinaldi “Cuvée Ultra Brut”
Metodo Classico Pas Dose Millesimato 100% Pinot Nero (Trentino/Veneto)

Villa Rinaldi “Barricaia”
Metodo Classico Brut Millesimato Pinot Nero/Chardonnay (Trentino/Veneto)

Enrico Serafino “Oudenis”
Alta Langa DOCG Brut Millesimato 85% Pinot Nero 15% Chardonnay (Piemonte)

La Vigna Di Sarah “Grappoli Di lLuna”
Prosecco Conegliano Valdobb. Sup DOCG Extra Dry 100% Glera (Veneto)

Monsupello “| Germogli”
Oltrepd Pavese Bianco “Vivace” 88% Pinot Nero 12% Chardonnay (Lombardia)

Monsupello “| Germogli” Rosé
Oltrepod Pavese Rosato “Vivace"” 88% Pinot Nero 12% Chardonnay (Lombardia)

Calatroni “Michel”
Oltrepod Pavese DOCG Extra Brut 100% Pinot Nero (Lombardia)

Calatroni “Noréma” Rose
Oltrep0o Pavese DOCG Extra Brut 100% Pinot Nero (Lombardia)

Bredasole “Racconti”
Franciacorta DOCG Brut Chardonnay/Pinot Nero (Lombardia)

Bredasole Saten
Franciacorta DOCG Brut 100% Chardonnay (Lombardia)

Terre D'’Aenor Extra Brut

Franciacorta DOCG Extra Brut Millesimato 80% Pinot Nero 20% Chardonnay (Lombardia)

Terre D'Aenor Rose
Franciacorta DOCG Brut Millesimato 80% Pinot Nero 20% Chardonnay (Lombardia)

Ferghettina Saten
Franciacorta DOCG Brut Millesimato 100% Chardonnay (Lombardia)

Ferghettina “Milledi”
Franciacorta DOCG Brut Millesimato 100% Chardonnay (Lombardia)

Collina Delle Fate “M’Arte” Blanc Des Blancs
Metodo Classico Extra Brut Millesimato 100% Chardonnay (Marche)

Tenuta Lusenti “Ciand”
Metodo Ancestrale Orange 100% Ortrugo (Emilia)

Pievalta “Perlugo”
Metodo Classico Dosaggio Zero 100% Verdicchio (Marche)

Silvano Strologo “Dal Nero”
Metodo Classico Pas Dose 100% Montepulciano (Marche)

Offida Passerina
Metodo Charmat Lungo Brut 100% Passerina (Marche)

€32
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€32
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€28

€16

VINI BIANCHI E ROSATI

Pic Albert Petit Chablis AOC (Francia)

Kurtatsh Pinot Bianco (Alto Adige)

Kurtatsh “Arenis” Gewurztraminer (Alto Adige)

Abbazia Di Novacella Kerner Valle Isarco (Alto Adige)

Abbazia Di Novacella Sylvaner Valle Isarco (Alto Adige)

Abbazia di Novacella Riesling Valle Isarco (Alto Adige)

Franz Haas Pinot Nero Rose Vigneti Delle Dolomiti (Trentino)

Franz Haas Petit Manseng Vigneti Delle Dolomiti (Trentino)

Franz Haas “Manna” Vigneti Delle Dolomiti Riesl. Chard. Kerner Gewurz. Sauv. (Trentino)
Zeni Pinot Grigio Ramato Vigneti Delle Dolomiti (Trentino)

Venica “Primaral” Friulano Collio (Friuli)

Venica “Ronco Delle Mele"” Sauvignon Collio (Friuli)

Forchir Ribolla Gialla (Friuli)

Zenato “Santa Cristina” Lugana (Veneto)

Tenuta Il Falchetto Chardonnay (Piemonte)

Tenuta Il Falchetto Langhe Arneis (Piemonte)

Valle Delle Lepri “Pescabianca” Rimini Rebola (Romagna)

Umani Ronchi “Fortunae” Bianchello Del Metauro (Marche)

Stefano Antonucci “Santa Barbara” Passerina (Marche)

Offida Passerina (Marche)

Offida Pecorino (Marche)

Collina Delle Fate “Alfresco” Sauvignon (Marche)

Collina Delle Fate “Adagio Atto I" Chardonnay (Marche)

Collina Delle Fate “Adagio Esperienza 2016" Chardonnay (Marche)

San Lorenzo “Di Gino" Marche Bianco Macerato 6 Mesi Sui Lieviti (Marche)

San Lorenzo “Le Oche” Marche Bianco Macerato 12 Mesi Sui Lieviti (Marche)

San Lorenzo “Le Oche Integrale Magnum” Marche Bianco Macerato 30 Mesi Sui Lieviti (Marche)
San Lorenzo “Campo Le Oche” Marche Bianco Macerato 36 Mesi Sui Lieviti (Marche)
San Lorenzo “Campo Le Oche Integrale Magnum” Marche Bianco Macerato 48 Mesi Sui Lieviti (Marche)
Colpaola Verdicchio Di Matelica (Marche)

Colpaola “A Monte” Verdicchio Di Matelica (Marche)

Colpaola “L'Orante Magnum” Verdicchio Di Matelica (Marche)

Belisario “Cambrugiano” Verdicchio Di Matelica Riserva DOCG (Marche)

Terracruda Incrocio Bruni 54 (Marche)

Marramiero “Altare” Trebbiano D'Abruzzo (Abruzzo)

Zaccagnini “ll Tralcetto” Rosato Cerasuolo D'Abruzzo (Abruzzo)

Telaro Falanghina Roccamonfina Vendemmia Tardiva (Campania)

Tenute Orestiadi “La Gelsomina” Etna Bianco (Sicilia)

Arianna Occhipinti “Sp68 Bianco” Terre Siciliane (Sicilia)

Masone Mannu “Petrizza” Vermentino Di Gallura DOCG (Sardegna)

Masone Mannu “Costarenas” Vermentino Di Gallura DOCG Superiore (Sardegna)

€38
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VINI ROSSI

Domaine Guy Simon & Fils Bourgogne Pinot Noir (Francia)
Tenuta La Viola “Oddone” Sangiovese Superiore (Romagna)
Belisario Lacrima Di Morro D'Alba (Marche)

Collina Delle Fate “Nina” Pinot Nero (Marche)

PASSITI E MUFFATI

Chateau GCravas Sauternes AOC (Francia)

Chateau Pajzos Tokaj Harslevelu Late Hartest (Ungheria)
Torre Rosazza Picolit Colli Orientali DOCG (Friuli)
Maculan “Dindarello” Moscato (Veneto)

Colosi Passito Terre Siciliane Moscato (Sicilia)

VINI AL CALICE

Forchir Ribolla Gialla (Marche)

Umani Ronchi “Fortunae” Bianchello del Metauro (Marche)

Offida Passerina (Marche)

Belisario “Cambrugiano” Verdicchio Di Matelica Riserva DOCG (Marche)
Zaccagnini “ll Tralcetto” Rosato Cerasuolo D'Abruzzo (Abruzzo)

Offida Passerina Brut (Marche)

Bredasole Franciacorta DOCG (Lombardia)

Per altre etichette al calice chiedere disponibilita al personale.




